
  

Nous pouvons bien sûr répondre aux attentes de personnes végétariennes, avec restrictions alimentaires ou allergies, merci de  nous en informer à l’avance.  

Vegetarian, dietary and allergy requirements can of course be catered for, please just let us know in advance.  

 

Prix Service Compris.  

 

 
 

 
 

MENU DU SOIR  
 
 
 
 
ENTR É ES  

Poireaux Grillés, Bleu d’Auvergne, Praliné de Noix                                  12 

Grilled Leeks, Blue Cheese fr om Auvergne, Walnut Praline  

 

 

Arancini de Crabe, Céleri, Pomme                          14 

Arancini, Celery, Apple  

 

 

 

PLATS  

Bao, Canard, Mousseline de Carottes, Épinard                21 
Bao, Duck, Carrot Purée, Spinach  

 

 
Pêche du Jour, Fregola à L ’Encre de Seiche, Chou -Fleur              23 
Catch of The Day, Squid Ink  Fregola , Cauliflower   

 

 

 

FROMAGES  

Chèvre de Vedène,  Miel d’Ardèche, Crackers                 9 
Vedène Goat Cheese , Hone y from Ardèche, Crackers  

 

 

 

DESSERTS  

Crémeux Citron, Sorbet Mandarine, Poire, Tuile Pain                          10 
Lemon Crémeux, Mandarin Sorbet, P ear, Bread Tuile  

 

 
Fi nger Chocolat, Caramel, Noisette, Glace Yaourt                       11 
Chocolate Finger, Caramel, Hazelnut, Yoghurt Ice Cream  

 
 
 

 

ENTR É E, PLAT, DESSERT  ~ 40€ 
 

 


