
  

Nous pouvons bien sûr répondre aux attentes de personnes végétariennes, avec restrictions alimentaires ou allergies, merci de  nous en informer à l’avance.  

Vegetarian, dietary and allergy requirements can of course be catered for, please just let us know in advance.  

 

Prix Service Compris.  

 

 
 

 
 

MENU DU SOIR  
 
 
 
 
ENTR É ES  

Asperges de Mazan , Chèvre Frais, Noix                               13 

Mazan Asparagus, Fresh Goat C heese, Walnuts  

 

 

Crevettes Marinées , Betterave, Pomme  Granny Smith                       14 

Marinated  Prawns, Beetroot, Granny Smith Apple  

 

 

 

PLATS  

Truite, Fenouil , Polenta Crémeuse                        25 
Trout, Fennel , Creamy Polenta  

 

 
Pastilla d’Agneau, Épeautre, Jus a ux Épices                      24 
Lamb Pastilla , Spelt,  Spiced Jus  

 

 

 

FROMAGES  

Chèvre de Vedène,  Miel d’Ardèche, Crackers                 9 
Vedène Goat Cheese , Hone y from Ardèche, Crackers  

 

 

 

DESSERTS  

Fraises de Mazan, Meringue  Vapeur, Mousseline Vanille -Citronnelle                        11 
Mazan Strawberries, Steamed Meringue , Vani lla -Lemongrass Mousse line  

 

 
Opéra, Chocolat , Café, Noisette                                   12 
Opera Cake, Chocolate , Coffee, Hazelnut  

 
 
 

 

ENTR É E, PLAT, DESSERT  ~ 40€ 
 

 


