
  

Nous pouvons bien sûr répondre aux attentes de personnes végétariennes, avec restrictions alimentaires ou allergies, merci de  nous en informer à l’avance.  

Vegetarian, dietary and allergy requirements can of course be catered for, please just let us know in advance.  

 

Prix Service Compris.  

 

 
 

 

MENU DE LA F Ê TE DES M È RES  
 

 
 

 
ENTR É ES  

Nougat de Chèvre, Fruits Sec, Pickles  

Goat Cheese Nougat, Mixed Nuts, Pickles  

 

 

Bœuf Mariné, Pois Chiches, Sésame  
Marinated Beef, Chickpeas, Sesame  

 

 

 

PLATS  

Paleron de Veau, Pommes Anna, Asperges  
Veal Chuck, Potato Terrine, Asparagus  

 
 

Pêche du Jour, Petits P ois, Basilic, Petit Épeautre  
Catch of The Day, Peas, Basil, Littlespelt  

 

 

 

FROMAGES  

Chèvre de Vedène,  Miel d’Ardèche, Crackers  
Vedène Goat Cheese , Hone y from Ardèche, Crackers  

 

 

 

DESSERTS  

Fraises de Mazan, Parfait Glacé Vanille, Sablé, Gel Citronnelle  
Mazan Strawberries, Frozen  Vanilla Parfait, Sablé, Le mongrass Gel  

 
 

Chocolat, Brownies, Croustillant Céréales, Gel Exotique  
Chocolate, Brownies, Crispy Grains, Exotic Gel  

 
 
 
 

ENTRÉE, PLAT, DESSERT ~ 40€  

ENTRÉE, PLAT, FROMAGE, DESSERT ~ 4 7€ 
 


